Beaujolais, and more specifically, the Morgons of Marcel Lapierre have a long history at Le Bouchon. Marcel
Lapierre and Jean Claude Poilevey were good friends, Chef Oliver worked the wine harvest there in 2009, and |
worked it in 2014. The wines of Beaujolais remain our favorite wines, and not just Lapierre, there are many
producers in Beaujolais making extremely delicious (the most important wine quality) and food friendly wines from
all 10 Crus, we have highlighted them here. Enjoy — Nicolas Poilevey

Saint-Amour
2021 Domaine des Billards Saint Amour 60
Chénas
2021 Domaine les Fines Graves Chénas 52
Fleurie
2022 Anne-Sophie Dubois Fleurie “Les Cocottes” 65
2019 Marc Dedlienne Fleurie “Greta Garbo” 80
2020 Yann Bertrand Fleurie Vieilles Vignes 95
2019 Lafarge-Vial Fleurie “Clos Vernay” 115
2020 Jean-Louis Dutraive Fleurie “Champagne” 115

2020 Jean-Louis Dutraive Fleurie “Clos de la Grand’Cour” 110
Moulin a Vent

2019 Thibault Liger-Belair Moulin a Vent V.V. 95

2021 Mee Godard Moulin a Vent “Au Michelon” 130

2019 Philippe Pacalet Moulin a Vent 145
Juliénas

2022 Sylvain Martel Julienas “Fouillouses” 75

2021 Smith-Chapel Juliénas “Vayolette” 85

Regnié

2021 Antoine Sunier Regnié “Montmerond”

Morgon
2022 M&C Lapierre Morgon “S”

2022 M&C Lapierre Morgon “N”

2022 M&C Lapierre Morgon Cuvée Camille

2022 M&C Lapierre Morgon Cuvée Camille MAGNUM
2022 M&C Lapierre Morgon Cuvée Marcel

2022 M&C Lapierre Morgon Cuvée Marcel MAGNUM

Brouilly
2022 Jean-Claude Lapalu Brouilly V.V.

2022 Jean-Claude Lapalu Brouilly “La Criox des Rameaux”
2020 Jean-Louis Dutraive Brouilly V.V.

Coéte de Brouilly
2017 Daniel Bouland Céte de Brouilly “Cuvée Mélanie”

Beaujolais
2020 Prunelle de Navacelle Beaujolais-Lantignié

2020 Clotaire Michal “A Fleur de Peau”
2019 Clotaire Michal “Libation”
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-BISTRO LYONNALIS- _
VINS BLANCS ET ROSE
Macon-Fuissé «Cuvée Le Bouchon», Gilles Noblet Chardonnay.......................... $15.00
Alsace, Emile Beyer, PINOt BIANC..............coooiiiiiiiiiiiiieccceeccee e $12.00
Sancerre, Pré Semelé, Sauvignon Blanc................cccoooviiiiiiiiiiiiiiiiicciieeccieee, $22.00
Cotes de Provence Rosé, Cabaret, ROSE...........uuuuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeevaassenans $12.00
VINS ROUGES
Rotating Beaujolais, Ask Your Server, GAmay..........cccoeccueerrevureernsiueeernsineeesssnneeeenns $15.00
Trinch!, Bourgueil, C&P Breton, Cab Franc.............ccccccoeeeviiiiiiiiiciiiieeeeccccineeenn, $15.00
Bourgogne, Mercurey, Monette, PINOt NOIL...........ccccciiiiiiiiiiiiiiieeecccceeee e $16.00
Bordeaux, Ch. Petit Freylon “Cuvée Leah” Merlot...............cccceeveeiiieeiiiccnnnnennn. $14.00
HALF-BOTTLES
2022 Sancerre, HENTT BOUIZEOIS.....cccevvuiiiiiiiiiiiiieeeiececiteeeeeesieeeeessseereee e s s s savnneas $50.00
Champagne Lacourte-Godbillon, Champagne.............ccccceeevviirrnireeinniieenniineeennnne $75.00
2020 Gigondas, Raspail-Ay, Grenache-Syrah............cc.ccccoeviireiiinniiinniinnneennnee. $60.00
2017 Nuits-Saint-Georges, Henri Gouges, PInot NoOir...........cccccoccevveeeeciveeennnenn. $100.00
2018 Chateau Saint Georges, Saint-Georges Saint-Emilion, Merlot-Cab............. $60.00
2019 Chateau Lafon-Rochet, Saint-Estéphe, Cab-Merlot...................cceeeennnenn. $85.00
2017 Chateau Cos d’Estournel, Saint-Estephe, Cab-Merlot................ccccecuunenne. $225.00
1998 Chateau Latour, Pauillac, Cab-Merlot....cceeeennnnnennniieeiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiennns $450.00
CHAMPAGNE & SPARKLING
Crémant d’Alsace, Camille Braun, Sparkling Roseé............................... $14.00 / $68.00
Champagne Brut, Etienne Doué, Brut Sparkling Wine......................... $22.00/$95.00
Vin Pétillant Rosé, Pour Notre Dailia, Yuka & Clotaire Michal................ccccuu........ $68.00
Vin Pétillant Rosé, Le Petit Nat, Marc Delienne.............ueeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiicnnnrnneeeeneeen. $75.00
Pétillant Naturel, Petit Blanc de Marquis d’Angerville.........ccccceeeeuveeeecieeecccieeenns $105.00
Crémant de Savoie, Perles d’Aimavigne, DUpasqUier..........cccceeeecureeeecreeeeesveeennnnnes $60.00
Méditerreannée Crémant Rosé, Comté de Grignan, Rouanne...........ccccccveeeecuvveennee $65.00
Christophe Mignon Champagne Rosé, Extra Brut Champange............cccccuereueenne $130.00
Vincent Couche, Chardonnay de Monteaux, Brut Nature Champagne.................. $150.00
R. Pouillon, Grande Vallée, Extra Brut Champagne...........ccccccevveeeccieeeeceeeeeennen. $155.00
Coessens, Largillier Blanc de Noirs Champagne.........ccccceeeeveeeeciieeeecieeeeecveeeeenne $165.00
Béréche et Fils, Brut Réserve, Brut Champgne..........ccccceeeeiieieciieeeecieeeecieee e $165.00
2018 Marguet, Bouzy Grand Cru, Brut Zero Champagne...........cccccevvveeeecrveeennnnenn. $195.00
2016 Michel Gonet “Les Hautes Mottes”, Le Mesnil sur Oger, Brut Nature.......... $205.00
2011 Sapience, Brut Nature Champagne..........ccccccveeeeeieeeeeciieeeecieeeeereeeeeeveeeennns $450.00

2017 Béréche et Fils, Cramant Grand Cru, Extra Brut Champagne....................... $525.00



BLANC

Bourgogne, Savoie & Jura

2021
2020
2021
2018
2020
2020
2020
2021
2021
2022
2021

2020

Bourgogne Aligoté, Raisins Dorés, Michel Lafarge
Bouzeron Aligoté, de Villaine

Macon-Chaintré, Les Serreuxdieres, Dominique Cornin
Bourgogne Chardonnay, Les Méchalots, Sylvain Pataille
Bourgogne Hautes Cotes de Beaune Chardonnay, Nerthus
Meursault, Antoine Jobard

Bourgogne Tonnerre, Les Huées, Jérémy Arnaud
Chablis, Louis Michel

Chablis, Le Bas de Chapelot, Eleni et Edouard Vocoret
Vin de Savoie, Monfarina, Giachino

Arbois Chardonnay, Patchwork, B&S Tissot

Arbois Chardonnay, Les Bruyeres, B&S Tissot

Alsace, Loire, Languedoc, Rhéne & Bordeaux

2021

Alsace Bfend, Liber, Emile Beyer, Alsace

2022 Menetou-Salon, Les Bornés, Domaine Pellé
2022 Sancerre, Domaine Denizot
2022 Sancerre, Paul Prieur
2021 Vouvray, Clos de Rougemont, Vigneau-Chevreau, Loire
2019  Saumur, Domaine de Collier
2015 Savennieres, Les Vieux Clos, Nicolas Joly
2021 Vin de France Chenin Blanc, Les Coqueries, Ch. de Bonnezeaux
2020 Cheverny, Les Carteries, Christian Venier
2019  Vin de Pays de Vaucluse Blanc, Les Tours, Ch. des Tour
2020 Cobtes du Rhone Blanc, Domaine Jamet
2018 Condrieu, Vernillon, Domaine Jamet
2020 Vin de France Chardonnay, Le Bruleau, Maison Boiteau
2022  Corse Rosé, E Croce, Yves Leccia ROSE ET ORANGE
2020 Corbiéres Rosé, Métisse, Maxime Magnon
2022  Sancerre Rosé, Chavignol, Francois Cotat
2018  Rosé de Riceys, Elise Dechannes
2021  Cirrus, Maceration de Fié Gris, Eric Chevalier (Orange)
2019 Les Barrieux, Jean-Yves Péron (Orange)

ROUGE
Bordeaux
2021 Les Carmels, Cotes de Bordeaux
2019  Chateau Maurac, Haut-Médoc
2019 Chateau Sociando-Mallet, Haut-Médoc
2019 La Dame de Montrose, Saint-Esteéphe (Ch. Montrose 2nd Wine)
2019  Clos du Marquis, Saint-Julien
2016  Chateau Laroque, Margaux
2009 Chateau Duhart-Milon, Pauillac, Grand Cru Classé
2019  Haut-Bailly II, Pessac-Léognan (Ch. Haut-Bailly 2nd Wine)
2017  Chéateau Haut-Bailly, Pessac-Léognan, Grand Cru Classé
2019  Chateau Carbonnieux, Pessac-Léognan
2021  Duc des Nauves, Le Puy, Vin de France
2019  Chateau Le Puy, Emilien, Francs Cotes de Bordeaux
2021 Chateau Coutet, Saint-Emilion Grand Cru
2018  Chateau Saint-Georges, Saint-Georges Saint-Emilion
2010 Chateau La Gaffeliere, Saint Emilion Grand Cru
2019  Chateau Franc-Maillet, Pomerol
2019  Vin de Jardin, Galouchey
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Bourgogne

2021
2021
2018
2021
2019
2020
2020
2021
2021
2021
2018
2020
2021
2020
2017
2020
2013
2011

2009

oteaux Bourguignons, Chapuis Freres
Bourgogne Rouge, Sylvain Pataille
Bourgogne Rouge, Marquis d’Angerville
Bourgogne Hauts Cotes de Nuits, Les Valancons, Cruchandeau
Mercurey, La Framboisiere, Faiveley
Mercurey 1er Cru, Clos I'Evéque, Gouffier
Irancy, Cuvée Ephemeére, Clemant Lavallée
Maranges, Le Goty V.V., Bachey-Legros
Monthelie, Cuvée Miss Armande, Douhairet-Porcheret
Volnay, Michel Lafarge
Volnay, Marquis d’Angerville
Beaune 1er Cru, Les Avaux, Dominique Lafon
Pommard, Philippe Pacalet
Pommard 1er Cru, Clos Blanc, Génot-Boulanger
Morey-Saint-Denis, Philippe Jouan
Nuits-Saint-Georges, Henri Gouges
Nuits-Saint-Georges 1er Cru, Les Chaignots, Chauvenet-Chopin
Morey-Saint-Denis 1er Cru, Les Chenevery, Lignier-Michelot
Clos de Vougeot Grand Cru, Daniel Rion

Loire / Jura / Savoie

2019  Saumur, La Ripaille, Domaine du Collier (Cab Franc)

2002  Saumur-Champigny, V.V, Filliatreau (Cab Franc)

2017  Saumur-Champigny, Clos Rougeard (Cab Franc)

2022  Cheverny, La Gravotte, Clos du Tue-Beeuf (Pinot Noir, Gamay)
2020 Cot V.V, La Grange Tiphaine (Malbec)

2017 Sancerre Rouge, Camille, Pré Semelé

NV J’en Veux Encore, Domaine Ganevat (Gamay Blend)

2020 Arbois, Trois Cépages, Domaine du Pélican (Pinot Noir, Poulsard, Trousseau)
2018  Arbois Trousseau, 300, Les Matheny

2020  Arbois Trousseau, Les Matheny, MAGNUM

2021  Mondeuse de Savoie, Black Giac, Giachino

2022 Mondeuse de Savoie, Prieuré Saint-Christophe

2017  Mondeuse de Savoie, Domaine Curtet

Rhoéne

2019  Cotes-du-Rhone, Notre Ami, Guillaume Gonnet

2019  Cotes-du-Rhone, Ch. des Tours

2020 Gigondas, Domaine Raspail-Ay

2019  Chateauneuf-du-Pape, Brun Avril

2022  Vin de France Syrah, Hervé Souhaut

2020 Collines Rhodaniennes, Domaine Jamet

2020 Collines Rhodaniennes, Domaine Rostaing

2019  Saint-Joseph, Tour Joviac, Etienne Becheras

2021  Saint-Joseph V.V., La Gloriette, Lionel Faury

2018  Cote-Rotie, Besset, Domaine de Rosiers

2019  Cote-Rotie, Domaine Jamet

2017  Cornas, August Clape

Sud France

2019  Minervois, Chateau Sainte-Eulalie (Syrah, Carignan Blend)
2020 Ribos Vin de France, Yohann Moreno (Mourvedre, Carignan, Grenache)
2022  Vin de France Gamay, La Souteronne, Hervé Souhaut

2019  Vin de France Cinsault, C&A Houillon

2021  Contre-Attaque, Vin de France, Lampyres (Mourvedre)
2018  Ajaccio, Kalliste, Domaine U Stiliccionu (Sciaccerello Blend)
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